
 
Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.   

Empfehlungen 
 

vom 04. – 07. April 2024 
 

Aperitif Empfehlung „Aperol-Ananas-Spritz” 

Aperol, Ananas Sirup mit Sekt, Soda, Eis, Ananasscheibe und Minze        0,25 ltr. 6,80 Euro 
 
Wein Empfehlung „rot“ Marmellata Merlot 

2022 Merlot, Puglia, feine Note von Kirsche, Johannisbeere und Erdbeere                    0,2 ltr. 6,50 Euro 
 
 

Schnaps danach Brennerei zur Alten Mühle in Binzen 
 

Alte Marille im Fass gereift                                                                              41,0%    2 cl. 4,90 Euro 
 

Alte Birne im Fass gereift                                                                                41,0%    2 cl. 4,90 Euro 
 
Vorspeise 

Lachs Variation 
-pikantes Lachs-Tatar mit Senf-Dill-Creme 
-Lachsterrine mit Shrimps 
-selbstgemachte Lachsravioli mit Bärlauch Butter 11,90 Euro 
 
Knoblauchsländer Feldsalat mit Balsamico Dressing 
Avocado, Orangenfilet, Melone, Sprossen 8,50 Euro 
 
Suppe  

Cremesuppe vom fränkischen Bärlauch mit gerösteten Kernen und Croutons 
Sauerrahmschaum und Basilikum Öl 6,90 Euro 
 

vom Skrei (Kabeljau) 

Skrei Filet in kräftiger Senf-Honig-Soße pochiert 
dazu Süßkartoffel-Bärlauch-Püree und buntes Gemüse 21,50 Euro 
 
von der Maispoularde 

Maispoulardenbrust auf der Haut gebraten 
mit edlen Pilzen in Bärlauch-Rahmsoße 
dazu Tellerrösti und Prinzessbohnen 19,50 Euro 
 

vom Hähnchen 

Hähnchenbrust Cordon Bleu gefüllt mit Bärlauch, Emmentaler Käse und Putenschinken 
dazu Beilage nach Wahl und gemischter Salatteller 18,90 Euro 

 
vom Schwein 

„Jägerschnitzel“   Schnitzel vom Schweinerücken „natur“ gebraten 
mit Paprika und frische Champignons in Kräuterrahmsoße 
dazu Eierspätzle und gemischter Salatteller 14,90 Euro 
 
vom Kalb 

Wiener Kalbs Schnitzel aus der Oberschale geschnitten 
dazu Beilage nach Wahl und gemischter Salatteller 19,50 Euro 
 
Schäfers „Pulled Pork-Burger“ im hellen Brioche Bun 

Saftiges Pulled Pork vom Schweinenacken mit feiner Rauch- und Barbecue Note 
selbstgemachtes süß-sauer-scharfes Pflaumen-Rote Zwiebel-Chutney 
Burger Soße, Zwiebel, Lollo Rosso, Tomatenscheiben, Salatgurke, Essiggurke 
frittierte Süßkartoffel Pommes 16,80 Euro  
 
vom Matjes Hering 

Drei Matjes Filet vom Hering „Hausfrauen Art“ mit Apfel, Zwiebel und Gurken 
dazu Salzkartoffeln und marinierter Rote Bete Salat 15,50 Euro 
 
Dessertteller 

Klassisches Tiramisu im Glas 
Kirschen im lauwarmen Gewürzfond 
selbstgemaches Parfait von weißer Schokolade und Sesam 9,50 Euro 


