
 
Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.   

Empfehlungen 
 

vom 07. bis 10. März 2024 
 
 

Aperitif Empfehlung „Ramazotti Spritz” 

Ramazotti Rosato mit Sekt, Soda, Eis, Orange und Rosmarin                             0,25 ltr. 6,80 Euro 
 
Wein Empfehlung „weiß“  von E. Maria Gerhardt, Rheinhessen 

2022 Sauvignon Blanc, Osthofener Pilgerpfad, trocken ausgebaut                                0,2 ltr. 6,50 Euro 
 
 

Schnaps danach Brennerei zur Alten Mühle in Binzen 
 

Alte Marille im Fass gereift                                                                              41,0%    2 cl. 4,90 Euro 
 
Vorspeise 

Variation 
-mit Rote Bete gebeizter Lachs, Senf-Dill-Creme 
-pikanter Teufel Salat von Rind mit Tomate, Kapern und Sardellen 
-Cremesuppe von Brokkoli und Feldsalat mit gerösteten Pinienkernen 11,90 Euro 
 
Knoblauchsländer Feldsalat mit Balsamico Dressing 
Avocado, geröstete Croutons, lauwarme Speckwürfel, gekochte Eierecken 8,90 Euro 
 
Suppe  

Cremesuppe von Brokkoli und Feldsalat mit gerösteten Pinienkernen 
Sauerrahmschaum und Basilikum Öl 6,90 Euro 
 
vom Aischgründer Karpfen 

gebratenes Aischgründer Karpfenfilet mit gerösteten Walnüssen und Haselnüssen 
pikante Senf-Honig-Soße 
dazu Kartoffel-Pastinaken-Püree und gemischter Salatteller 21,00 Euro 
 

von der Dorade 

Ganze Dorade mit mediterranen Kräutern gefüllt, spanischer Mojo Rojo Dip 
auf geröstetem Ragout von Gemüse und Kartoffeln, kleiner Feldsalat 19,90 Euro 
 
vom argentinischen Rind 

Argentinischen Rinderfilet (ca. 250 gr.)  
Pikante Pfeffersoße, Backzwiebeln, Kräuterbutter 
dazu Röstinchentaler und Prinzess Bohnen 33,50 Euro 
 
vom Lamm 

Lammhüfte zartrosa im Sous Vide gegart 
kräftige Primitivo-Tomaten-Soße 
dazu geschwenkte Kartoffel Gnocchi und Prinzess Bohnen  19,90 Euro 
 

vom Hähnchen 

gebratene Hähnchenbrust unter der Parmesan-Trammezzini-Petersilien-Kruste 
Balsamico-Rotwein-Soße 
dazu Rosmarinkartoffeln und gemischter Salatteller 16,90 Euro 
 

vom Schwein 

„Braumeister Steak“   Schweinenackensteak mit Salami-Paprika-Champignon-Zwiebel-Topping 
Hüttendorfer Dunkelbier-Kümmelsoße 
dazu Pommes und gemischter Salatteller 17,50 Euro 
 
Dessertteller 

Nuss-Dattel-Schokoladen-Schnitte mit Fleur de Sel 
Aprikosen-Apfel-Kompott 
Selbstgemaches Schokoladen Eis 9,80 Euro 


